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Depuis le 14 juillet, la place de l'Horloge à Lubersac
accueille un nouveau commerce de proximité
avec l'ouverture de la boucherie-charcuterie-
traiteur Les Amis Bouchers. 
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Cette installation s'inscrit pleinement dans la politique de revitalisation du
centre-bourg portée par la commune de Lubersac, qui a rénové et mis en
location ce local commercial afin de favoriser le retour d'activités de proximité
et de redynamiser le cœur de ville.

À l'origine de ce projet, deux associés passionnés : Benoît Pialat, 38 ans, et
Gaëtan Prouilhac, 19 ans. Si leurs parcours sont différents, ils partagent la même
ambition, proposer des produits de qualité en privilégiant le savoir-faireet la
proximité. 
Récompensé à plusieurs reprises au cours de sa formation, Gaëtan a
notamment décroché les titres de Meilleur Apprenti Boucher de la Corrèze puis
de Nouvelle-Aquitaine, avant de représenter la région au concours des
Meilleurs Apprentis de France. Benoît, après une première carrière
professionnelle, s'est reconverti avec succès dans la boucherie après plusieurs
années d'apprentissage et d'expérience en entreprise notamment au sein de la
Maison Lachèze, à Saint Aulaire. 

Les deux artisans ont fait le choix d'un approvisionnement en circuits courts, en
travaillant principalement avec l'abattoir de Lubersac et des éleveurs locaux.
Une démarche qui garantit des produits de qualité et permettant de soutenir
l’agriculture locale. 

Pour accompagner cette création d'entreprise, la Communauté de
Communes du Pays de Lubersac-Pompadour a accordé une aide
économique destinée à soutenir le démarrage de l'activité. Une demande de
subvention a également été déposée auprès de la Région Nouvelle-Aquitaine
afin de participer au financement du matériel de production nécessaire au
développement de l'entreprise.

Ouverte six jours sur sept du mardi au dimanche, la boucherie propose une
large gamme de viandes, de charcuteries artisanales, de plats cuisinés et un
service traiteur, avec la volonté de devenir un commerce de référence pour les
habitants du territoire. Nh’ésitez plus à leur rendre visite. 
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Créer ou reprendre une entreprise est une aventure entrepreneuriale passionnante, mais qui
nécessite une préparation rigoureuse. Étude de marché, choix du statut juridique, recherche de
financements, construction d'un business plan, démarches administratives… chaque étape est
importante.

Heureusement, les porteurs de projet peuvent s'appuyer sur un réseau d'acteurs pour les
accompagner. Cet accompagnement permet non seulement de mieux structurer son projet,
mais aussi d'augmenter ses chances de réussite.

Les chambres consulaires, les réseaux d'accompagnement, les organismes de financement et
les collectivités territoriales proposent des conseils personnalisés, des formations, des ateliers
collectifs, des aides financières et parfois même un suivi durant les premières années d'activité.

La reprise d'entreprise constitue également une formidable opportunité. De nombreuses
entreprises recherchent aujourd'hui un repreneur, notamment en raison des départs à la
retraite des dirigeants. Reprendre une activité existante permet de bénéficier d'une clientèle,
d'un savoir-faire et d'un outil de production déjà en place, tout en participant au maintien de
l'activité économique locale.
Quel que soit le projet : création, reprise, commerce, artisanat, industrie, services ou économie
sociale et solidaire, il existe un interlocuteur capable d'orienter le futur entrepreneur vers les
dispositifs les plus adaptés.

Se faire accompagner, c'est gagner du temps. La Communauté de Communes du Pays de
Lubersac-Pompadour est votre interlocuteur privilégié, à l'écoute de vos projets, pour vous
orienter vers les partenaires les plus adaptés à votre démarche.

CCI (CHAMBRES DE COMMERCE ET D'INDUSTRIE)
Accompagnement des commerçants, industriels et prestataires
de services, formations, business plan et formalités.

CMA (CHAMBRES DE MÉTIERS ET DE L'ARTISANAT)
Accompagnement des artisans, préparation à l'installation,
formalités, reprise d'entreprise artisanale.

BPIFRANCE
Outils, ressources, plateforme Mon Pass Créa, orientation vers les
dispositifs d'aide et les partenaires.

FRANCE TRAVAIL
Accompagnement des demandeurs d'emploi créateurs ou
repreneurs, orientation vers les partenaires, aides spécifiques. 

BGE
Conseil, formation, accompagnement individuel, suivi post-
création.

INITIATIVE CORRÈZE 
Prêts d'honneur à taux zéro, accompagnement, parrainage par
des chefs d'entreprise.

RÉSEAU ENTREPRENDRE LIMOUSIN
Accompagnement par des chefs d'entreprise bénévoles, prêt
d'honneur, mentorat.

AIRELLE 
Accompagnement à la création, reprise et développement
d'entreprise. Acteur de Economie Sociale et Solidaire (ESS) 



L'Impérial Casino de Pompadour a ouvert ses
portes au grand public le samedi 2 mai 2026,
marquant une étape importante pour le
développement économique d'Arnac-Pompadour.
Cet établissement représente une véritable bouffée
d'oxygène pour la commune et ses élus, qui
comptent sur les retombées économiques
générées par cette nouvelle activité afin de
contribuer au financement et à la pérennité de la
filière équine, dans un contexte de désengagement
progressif de l'État dans ce domaine.
Installer un casino dans une commune de
seulement 1 100 habitants peut paraître surprenant.
Pourtant, ce projet a été rendu possible grâce à une
évolution de la législation autorisant l'implantation
d'un casino dans les communes accueillant une
société de courses hippiques.Arnac-Pompadour
remplissait ainsi les conditions nécessaires pour
porter ce projet ambitieux.
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Après plusieurs années de travail et de démarches
administratives, l'inauguration officielle s'est tenue le
samedi 27 juin 2026, en présence du Groupe PVG,
exploitant du casino, des entreprises ayant participé
au chantier, des partenaires institutionnels, de
nombreux élus ainsi que du maire Alain Tisseuil. 

UN GIP POUR SOUTENIR LA FILIÈRE CHEVAL ET LE
PATRIMOINE
Au-delà de son activité de loisirs, le Casino  
constitue un véritable levier de développement pour
le territoire. Une partie des recettes générées
alimentera un Groupement d'Intérêt Public (GIP)
dédié au financement de projets en faveur de la
filière équine, du patrimoine et du rayonnement de
Pompadour. L'objectif est d'accompagner
durablement les investissements nécessaires au
maintien de l'excellence équestre qui fait la
renommée de la cité 

LA TABLE DE LA MARQUISE, VITRINE DES SAVEURS
LOCALES
Le casino accueille également La Table de la
Marquise, un restaurant bistronomique signé
Christophe Besse, un chef local qui met à l'honneur
les produits du terroir Corrézien et Limousin. Avec sa
terrasse offrant une vue sur l'étang du Saupiquet,
l'établissement ambitionne de devenir une adresse
incontournable aussi bien pour les habitants que
pour les visiteurs. Cette offre de restauration
complète l'activité du casino et participe à faire de
ce lieu un véritable espace de convivialité, ouvert
bien au-delà des seuls amateurs de jeux.

Inspiré de l'univers équestre, l’Impérial Casino
propose 75 machines à sous, des jeux traditionnels
et électroniques, un restaurant, un bar ainsi qu'une
salle de réception. 
Ouvert toute l'année, il attire une clientèle locale,
régionale et touristique, contribuant au dynamisme
économique et au rayonnement de Pompadour.

Face aux enjeux de mobilité sur notre territoire rural, la
Communauté de Communes du Pays de Lubersac-Pompadour
s'est engagée, aux côtés de la Région Nouvelle-Aquitaine, dans un
Contrat Local de Mobilité. Cette démarche vise à développer des
solutions de déplacement adaptées aux besoins des habitants et
des personnes travaillant sur le territoire, tout en favorisant des
modes de transport plus durables.

La Communauté de Communes lancera, à partir de septembre
2026, CYCL'MOUV, un nouveau service de location de vélos à
assistance électrique (VAE). Destiné aux habitants et aux actifs du
territoire, ce dispositif a pour ambition d'encourager la pratique du
vélo au quotidien et permettre à chacun de découvrir une
alternative de déplacement à la fois économique, écologique et
bénéfique pour la santé.
Proposé à des tarifs préférentiels et pour une durée limitée (1, 3 ou
6 mois), ce service permettra aux utilisateurs de tester l'usage
d'un vélo à assistance électrique dans leurs déplacements
quotidiens avant, pourquoi pas, d'envisager un achat. 

Avec CYCL'MOUV, la Communauté de Communes souhaite inciter chacun à « mettre le pied à la pédale » et démontrer que le vélo peut devenir une véritable
solution de mobilité au quotidien, aussi bien pour les trajets domicile-travail que pour les déplacements de proximité. Cette action s'inscrit pleinement dans la
volonté du territoire de promouvoir une mobilité plus respectueuse de l'environnement, tout en améliorant la qualité de vie de ses habitants.

MOBILITÉMOBILITÉMOBILITÉ



Depuis le samedi 11 juillet, le marché hebdomadaire de Pompadour s'est installé sous la
nouvelle halle municipale. Un changement très attendu qui offre un cadre plus confortable
et convivial aux producteurs, commerçants et visiteurs, toujours plus nombreux chaque
semaine.

Véritable lieu de vie du territoire, le marché du samedi matin bénéficie désormais d'un
équipement pensé pour valoriser les produits locaux tout en améliorant les conditions
d'accueil, quelles que soient les conditions météorologiques. Cette nouvelle halle constitue
un atout supplémentaire pour renforcer l'attractivité du centre-bourg.

À l'initiative de la municipalité d'Arnac-Pompadour, ce projet est né des réflexions menées
autour du réaménagement des places du village. L’équipe municipale a souhaité redonner
vie à une halle autrefois emblématique de Pompadour, détruite en 1925. Un clin d'œil au
patrimoine local qui inscrit cette réalisation dans la continuité de l'histoire de la commune.

Au-delà du marché hebdomadaire, cette halle a vocation à accueillir de nombreuses
animations et festivités tout au long de l'année. Elle remplace également l'ancienne
fontaine, devenue obsolète, en offrant un espace fonctionnel, esthétique et fédérateur au
cœur de Pompadour.
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Moderniser votre commerce
Améliorer votre image
Attirer davantage de clients
Gagner en efficacité
Réduire vos consommations d'énergie
Financer une partie de vos investissements
Être accompagné dans la définition de votre projet

 LES AVANTAGES POUR VOTRE ENTREPRISE

QUI PEUT EN BÉNÉFICIER ?

Moins de 10 salariés
Moins de 1 M€ de chiffre d'affaires
Activité existante depuis au moins un an (hors reprise)

Commerces
Artisans du bâtiment
Cafés et restaurants
Tabac-presse
Commerces alimentaires
Salons de coiffure, esthétique...

LES INVESTISSEMENTS FINANCÉS ?
Rénovation de vitrine
Mise en accessibilité
Achat de matériel
Aménagement de véhicules professionnels
Aménagement intérieur
Investissements transition environnementale
Amélioration des conditions de travail

QUEL MONTANT ?

30 % des dépenses HT
40 % pour certaines rénovations de façade.
Investissement entre 5 000 € et 75 000€ HT
Aide maximale de 22 500 €
Jusqu'à 30 000 € pour les projets de façade .

1.Prise de contact 
2.Pré-demande 
3.Bilan conseil personnalisé 
4.Validation du dossier 
5.Rélisation des investissements 
6.Versement de la subvention 

COMMENT ÇA FONCTIONNE ?

ACTION COLLECTIVEACTION COLLECTIVE  
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UNE AIDE POUR INVESTIR DANS VOTRE ENTREPRISE

LUBERSAC

Arrivé sur la pointe des pieds, le chef Thierry Cherronnet a ouvert, le 1er juillet, son
premier restaurant à Lubersac. Fort d'une solide expérience dans la cuisine
traditionnelle, il a rapidement su séduire les amateurs de bonnes adresses grâce à une
cuisine authentique et élaborée à partir de produits locaux de qualité.

Au Bistro Gourmand, le chef met à l'honneur les saveurs du terroir avec des plats
traditionnels préparés avec soin. Une cuisine sincère qui fait déjà parler d'elle et qui
devrait rapidement faire de cette nouvelle adresse un incontournable dans la région.

Le restaurant propose notamment une formule du midi, idéale pour les actifs comme
pour les habitués en quête de simplicité. Dans un cadre chaleureux et accueillant,
Thierry Cherronnet entend faire de son établissement un véritable lieu de partage où la
qualité des produits et le plaisir de bien manger sont les maîtres-mots.

RESERVATIONS : 06 14 05 25 39

SYLVAIN DOUCET
Chargé de développement économique 
07.87.98.94.42    05.19.67.01.10 
developpement@lubersacpompadour.fr 

CRIS BASTIANE - STUDIO PHOTOCRIS BASTIANE - STUDIO PHOTOCRIS BASTIANE - STUDIO PHOTO
Basé au 13 avenue Charles-de-Gaulle à
Lubersac, Cris Bastiane est photographe
professionnel. Il accueille particuliers et
entreprises pour des portraits, photos de
famille, photos d'identité, photographies
d'iris et reportages professionnels, avec une
approche personnalisée et sympathique. 

N’HÉSITEZ PAS À LUI RENDRE VISITE ! 
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POMME DU LIMOUSIN 

BRIN DE PEAU
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Fabrication d'œuvres
en grés émaillé 

LA FERME DES PARETTES
Producteurs de fraises
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LES TISANES SANS T
Tisanes artisanales

L‘AUBERGE DE
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NOCTURALIS 
Plantes aromatiques

& médicinales 

LES SAVONS DES
CORRÉZIENS

Farique de savons

SERIP FRANCE
Ingénierie

LES ATELIERS DU
GRAND BOIS
Bijoux Végan

LE RUCHER DE
LA PANETTERIE

Apicultrice

LÉONTINE & CIE
Illustratrice jeunesse

EQUAE
Fabrique de savons

au lait de jument 

BENOÎT VIALLE
Apiculteur

LA FABRIQUE DES
CHÂTAIGNES

LA NOISETTE GOURMANDE
Agriculture biologique

FERME DE LA
POMPONNETTE

Fromage de 
chèvre & brebis

LA TROCHOISE
Production de

viande et pommes

François Dumain
Maraîchage  

LA FERME DE PIMAEL
Fromagerie & sirop

SCEA LE ROUVEIX NATURE
CHATAÎGNES ET VOUS

L’ATELIER DE
LA ROSIÈRE
Création de

planches apéritives 

LESLES          LABÉLLISÉS DU TERRITOIRELABÉLLISÉS DU TERRITOIRELESLES          LABÉLLISÉS DU TERRITOIRELABÉLLISÉS DU TERRITOIRE

LA MARQUELA MARQUELA MARQUELA MARQUE
À l'heure où les territoires sont en concurrence pour attirer habitants, visiteurs et entreprises, il est essentiel de valoriser leurs atouts, leurs
savoir-faire et leur identité. C'est dans cette dynamique qu'est née la démarche Origine Corrèze, portée par le Département de la Corrèze,
en partenariat avec les Chambres consulaires et les organisations professionnelles départementales. 
Cette marque met en lumière les produits, les entreprises et les savoir-faire issus du territoire, quels que soient les secteurs d'activité :
artisanat, industrie, agroalimentaire, commerce ou encore services.

Gage d'identité et de qualité, Origine Corrèze permet aux consommateurs d'identifier facilement les produits conçus ou fabriqués en
Corrèze. Elle contribue ainsi à renforcer leur visibilité, à valoriser les entreprises locales et à promouvoir l'excellence corrézienne bien au-
delà de nos frontières.
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